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Cremesüppchen von der Poularde

mit feiner Cocosnote und Ingwerchips € 3,50

Feine Kartoffelrahmsuppe

mit Lachsstreifen € 3,80

Leberknödelsuppe € 3,80

Zweifarbiges Tomatencremesüppchen

mit Croûtons € 3,80

Streifen vom Irischen Räucherlachs

auf einer Ofenkartoffel mit Kräuterschmand € 5,80

Würzfleisch

mit Käse überbacken, Ciabatta € 5,30

Zartes Carpaccio

vom Rinderfilet

mariniert mit Aceto Balsamico di Modena

Pesto und geriebenen Parmesan

dazu reichen wir Ciabattabrot € 8,90

genießenSu p p e n
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Gebratene Putenbruststreifen

auf frischen Blattsalaten mit Gurke und Tomate

Balsamicodressing, Ciabattabrot und Butter € 7,80

Sautierte Kaninchenleber

mit Pinienkernen auf Ruccola und Salaten der Saison

an Himbeervinaigrette und Weißbrot € 8,90

Putensteak in Kräuter-Eihülle

auf schwarzen Bandnudeln und Gorgonzolarahm

dazu Salat vom Buffet € 9,40

Hähnchenbrust

in Rotwein-Balsamicojus gedünstet

mit Zwiebeljulienne und Champignons an Kartoffelrösti

dazu Salat vom Buffet € 9,80

Putensteak im Schinkenmantel

auf Himbeer-Cassissauce

dazu Broccoli und Mandelbällchen  € 9,80
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Geschnetzeltes vom Seeteufel mit Tomate

in Pfifferlingrahm und Bandnudeln € 13,80

Welsfilet

mit aromatischer Wasabicreme gratiniert

auf Zitronengrassauce und Basmatireis € 12,80

Steinbeißerfilet mit Zwiebelkruste

auf Zucchini-Pfirsichragout

an Kartoffel-Kräuterrösti  € 13,20

Hokifilet im Malzbierteig gebacken

an Honigjus und Preiselbeer-Zwiebelkonfit

dazu Schwenkkartoffeln € 11,20

Filet von der Buttermakrele

in der Käse-Eihülle auf Tomatensauce

und Wildreis € 12,40

Röllchen vom Pangasiusfilet

mit Cocktail-Tomaten und Zucchini gefüllt

an Kurkumaschaum, Gurkengemüse

und Basmatireis € 10,90
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Bunte Gemüsepfanne

Geschwenktes Grillgemüse, Champignons

und Zwiebeln, gratiniert mit Mozarella

dazu Basmatireis € 8,20

Frische Champignons

in Kräuterbutter angeschwitzt

mit einer Ofenkartoffel und Sauerrahmdip € 7,50

Kleiner Salatteller

vom Buffet € 3,50

genießenF l e i s c h l o s
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Bierkutscher-Rösti
Kartoffelrösti mit Rahmchampignons,

gekochtem Schinken und Käse überbacken € 6,50

Jägerrösti
Kleines Schweinesteak auf einem Kartoffelrösti

mit Rahmchampignons und Käse überbacken € 8,80

Trilogie vom Schweinelendchen
mit Parmesan-, Senf- und Pfefferkruste

auf Apfelrotweinspalten und Pommes Macaire € 13,20

Schnitzel „Wiener Art“
Schweineschnitzel mit Pommes frites

und Salat vom Buffet

kleine Portion € 6,90

große Portion € 9,60

Schnitzel „Waidmanns Art“
mit Rahmchampignons und Kroketten

dazu Salat vom Buffet

kleine Portion € 8,20

große Portion € 10,90

Schweinesteak

mit Würzfleisch und Käse gratiniert 
mit Kartoffelkroketten

und einem Salat vom Buffet € 11,80
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Braumeister-Steak
Schweinesteak mit einer Senf-Zwiebel-Kruste

auf Bratenjus mit Bratkartoffeln

dazu Salat vom Buffet 

kleine Portion € 7,90

große Portion € 10,80

Knusprig gebackene 1/2 Ente
auf Orangensauce, dazu Apfelrotkohl

und Kartoffelklöße mit Maronenfüllung € 13,50

Rinderrouladen nach „Hausfrauen-Art”
mit Apfelrotkohl und Thüringer Klößen

kleine Portion € 8,50

große Portion € 11,50

2 Lammhaxen
in Thymianrahm, dazu Speckbohnen

und Rosmarin-Schupfnudeln € 11,90

220g Rumpsteak mit Röstzwiebeln
mit Speckbohnen und herzhaften Bratkartoffeln € 13,80

300g Hüftsteak mit Kräuterbutter
dazu servieren wir eine große Ofenkartoffel

mit Kräuterschmand € 15,90

220g Rumpsteak mit Pfeffer-Kruste
an Dijonsenfsauce und Kartoffel-Kräuterrösti € 14,00

Geschmorter Hirschbraten
an Preiselbeersauce

mit Rosenkohlgemüse und Kartoffelklößen € 12,90



Heringsfilet nach „Hausfrauen-Art”

mit Apfel-, Zwiebel- und Gurkenstreifen

in Saurer Sahne

dazu servieren wir Ihnen Butterkartoffeln € 7,90

Braumeisters Leibgericht

Roher Schinken mit Bratkartoffeln

und einem Spiegelei € 7,20

Thüringer Holzteller

Wurst & Käsespezialitäten

mit Butter & Schmalz, Brotauswahl  € 8,00

Herzhafte Bauernsülze

mit Zwiebeln und Remouladensauce

dazu deftige Bratkartoffeln € 7,40

genießen
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genießenHe r z h a f t e  wa rme  Spe i s e n

Krüstchen-Pfanne
Schnitzel mit Zwiebel-Kräuter-Sauce

und Spiegelei in der Pfanne serviert

auf würzigen Kartoffelecken

kleine Portion € 7,20

große Portion € 9,90

Thüringer Rostbratwurst
2

an Bratenjus auf deftigem Sauerkraut

mit Bratkartoffeln € 6,90

1 Meter Thüringer Rostbratwurst
2

auf dem Holzbrett serviert

mit Brot & Senf € 13,50

Knusprig gebratene Schweinehaxe
4

an Bratenjus mit Sauerkraut

und Bratkartoffeln € 8,90
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Dessertteller „Brauhaus zum Löwen“

Limonenjoghurt-Parfait

auf Pfirsich-Beerenspiegel € 4,80

Apfelstrudel

mit Vanilleeis und Schlagsahne € 3,40

Rote Grütze mit einer Kugel Vanilleeis

raffiniert serviert € 3,40

Passionsfrucht-Frischkäsetimbal

mit Moccafüllung

auf Ananas-Carpaccio mit Honig-Chilinote € 4,80

Weitere Eisspezialitäten

finden Sie auf unserer Eiskarte!
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5-Liter-Partyfässchen ... € 11,00

10-Liter-Fass ........
........ € 19,50*

20-Liter-Fass ............... € 37,00*

         *zuzüglich Pfand

2-Liter-Siphon

Erstkauf .............
€ 16,50

Nachfüllung ....... €  5,60

Zum Wohr!G e t r ä n k e k a r t e

Und für Ihre
Party zu Hause...

1-Liter-Siphon
Erstkauf ............. € 6,90Nachfüllung ....... € 2,80

A P E R I T I F  

Sherry trocken 5 cl € 3,00

Martini bianco 5 cl € 2,70

Campari Orange 4 cl € 4,80

Piccolo 0,2 l € 4,90

Glas Sekt mit Orangensaft 0,1 l € 2,70

Kir Royal 0,1 l € 3,00

B I E R E
Brauhaus Pilsener 0,25 l € 1,50

Brauhaus Pilsener 0,5 l € 2,70

Apotheker dunkel 0,25 l € 1,50

Apotheker dunkel 0,5 l € 2,70

Hefeweizen 0,5 l € 2,70

Malzbier 0,33 l € 1,70

Alkoholfreies Bier 0,33 l € 1,70

Diätbier 0,33 l € 1,70

10-Liter-Fass zum selber zapfen € 49,00

1
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Orangensaft 0,2 l € 1,90

Apfelsaft 0,2 l € 1,90

Apfelsaftschorle 0,3 l € 1,90

Multivitaminsaft 0,2 l € 1,90

Bananensaft 0,2 l € 1,90

Kirschsaft 0,2 l € 1,90

Banane-Kirschsaft 0,2 l € 1,90

Pepsi-Cola
1 , 3

0,3 l € 1,70

Pepsi-Cola-light
1 , 3

0,2 l € 1,50

Seven up 0,3 l € 1,70

Tafelwasser 0,3 l € 1,60

Mineralwasser 0,25 l € 1,60

Mineralwasser 0,7 l € 4,50

Stille Quelle 0,25 l € 1,60

Bitter Lemon
5

0,2 l € 1,90

Ginger Ale
1

0,2 l € 1,90

Tonic Water
5

0,2 l € 1,90

Effect Energy Drink
1 , 3

0,2 l € 3,10

L O N G D R I N K S
Weinbrand Cola 4 cl € 3,80

Korn Cola 4 cl € 3,80

Asbach Cola 4 cl € 4,80

Wodka Lemon 4 cl € 4,80

Wodka mit Energy 4 cl € 5,60

Gin Tonic 4 cl € 4,80

Campari Orange 4 cl € 4,80

Jim Beam Cola 4 cl € 4,80

Jack Daniels Cola 4 cl € 4,80

Southern Comfort Ginger Ale 4 cl € 4,80

Southern Comfort Apfelsaft 4 cl € 4,80

Bacardi Cola 4 cl € 4,80

Amaretto Apfelsaft 4 cl € 4,80

Pernod Cola 4 cl € 4,80

Batida Kirsch 4 cl € 4,80

Cuba Libre 4 cl € 4,80

1 , 3
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WA R M E  G E T R Ä N K E  
Tasse Kaffee  € 1,50

Kännchen Kaffee  € 2,80

Cappuccino  € 1,90

Milchkaffee  € 2,30

Latte Macchiato  € 2,30

Espresso  € 1,90

Glas Tee nach Wahl  € 1,50

Heiße Schokolade mit Schlagsahne  € 2,30

H E I S S E S  M I T  A L KO H O L
Heiße Schokolade mit Schlagsahne und Rum  € 3,30

Glühwein  € 2,70

Glühwein mit Amaretto  € 3,40

Grog  € 2,50
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Nordhäuser Korn 2 cl € 1,30

Malteser Aquavit 2 cl € 1,50

Linie Aquavit 2 cl € 1,70

Gordons Gin 2 cl € 1,90

Krim Wodka 2 cl € 1,90

Bacardi 2 cl € 1,90

Tequila silver 2 cl € 2,00

Tequila gold 2 cl € 2,00

K R Ä U T E R S C H N Ä P S E
Aromatique 2 cl € 1,30

Kümmerling 2 cl € 1,70

Jägermeister 2 cl € 1,60

Fernet Branca 2 cl € 1,50

Ramazzotti 4 cl € 2,40

W E I N B R Ä N D E
Wilthener Goldkrone 2 cl € 1,30

Asbach Uralt 2 cl € 2,00

Remy Martin 2 cl € 2,50

Asbach Selection 2,cl € 6,90

W H I S K Y S
Jim Beam 2 cl € 2,40

Jack Daniel 2 cl € 2,90

Southern Comfort 2 cl € 2,40

Glenfiddich 2 cl € 3,30

O B S T B R Ä N D E
Kirschwasser 2 cl € 3,00

Mirabellenbrand 2 cl € 3,00

Williams Christ Birne 2 cl € 3,00

L I K Ö R E
Baileys 2 cl € 2,00

Amaretto 2 cl € 2,00
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S E K T
Piccolo

Riesling, trocken 0,2 l €  4,90

Flasche Rotkäppchen Sekt

Riesling, trocken 0,75 l  € 16,00

C H A M PA G N E R
Veuve Cliquot Ponsardin 0,75 l  € 39,00

Wir halten eine Auswahl

erlesener Weine für Sie bereit.

Verlangen Sie bitte unsere

WEINKARTE .



Felchtaer Straße 2–4, 99974 Mühlhausen

Tel.: 03601 /471-0, Fax: 03601 /471-222

www.brauhaus-zum-loewen.de

info@brauhaus-zum-loewen.de
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Das Hotel »Brauhaus Zum Löwen«...
...befindet sich mitten im historischen Stadtkern von Mühlhausen,

nur wenige Schritte von der Fußgängerzone entfernt. Es erwarten

Sie geschmackvolle Komfortzimmer mit SAT-TV, Radio, Telefon,

Schreibtisch und Zimmersafe. Einige Zimmer sind per Lift er-

reichbar. Es sind genügend Parkplätze in Hotelnähe vorhanden.

Unser Restaurant »Tenne«...
...ist täglich von 7.00 bis 1.00 Uhr für Sie geöffnet. Frühstücken

können Sie von 7.00 bis 10.30 Uhr, Mittagstisch mit wechselnden

Tagesgerichten von 11.00 bis 14.30 Uhr, Abendessen von 17.00

bis 22.30 Uhr. Im Sommer ist Biergartenzeit.

Erleben Sie Brautradition...
...hautnah bei den Sudkesseln, wo streng nach dem Deutschen

Reinheitsgebot unser »Brauhaus Pilsener« und das »Apotheker

Dunkel« nach untergäriger Brauweise gebraut werden.

Für Ihre Festlichkeiten...
...finden Sie hier den passenden Rahmen. Genießen Sie kulinari-

sche Köstlichkeiten im festlichen Ambiente unserer separaten

Gasträume. Auch im rustikal-romantischen Gewölbekeller lässt

es sich – vielleicht bei einem zünftigen Rittermahl – prima feiern.

Für Tagungen und Banketts...
...stehen Räumlichkeiten für 10 bis 60 Personen zur Verfügung.

Tagungstechnik wie Flip-Chart, Leinwand und Overheadprojektor

sind vorhanden.

Stimmung, Musik und Tanz ...
...erleben Sie von Mittwoch bis Samstag ab 20.00 Uhr gleich

nebenan im Szene-Treff »LEO«. In einer urgemütlich-rustikalen

Thekenatmosphäre können Sie tanzen, feiern und nette

Menschen treffen.

P.S.: Für 2 Euro können Sie diese Karte gern als Andenken mit nach Hause nehmen.

zu Braukunst

und Thüringer Gastlichkeit!

Das Team vom Brauhaus Zum Löwen und LEO
 freut sich auf Ihren Besuch.
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Herzlich willkommen
Herzlich willkommen
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