


Sehr geehrte Damen und Herren,

wir bedanken uns fur Ihr Interesse an unserem Hause und hoffen, dass
die von uns zusammengestellten Informationen Ihren Erwartungen
entsprechen.

Die von uns zusammengestellten Menus sind ein Auszug aus unserem
unfangreichen Angebot. Gerne erarbeiten wir mit lhnen gemeinsam ein
individuelles Menu, IThren Wunschen entsprechend, oder Sie stellen sich
das Menu aus dem Angebot selber zusammen.

Wir wissen, die Vorbereitung und Organisation einer Familienfeier, ob
Geburtstag, Taufe, Hochzeit, Jugendweihe oder Konfirmation bringen in
der Regel reichlich Arbeit und Stress mit sich.

Gern wurden wir, das Team vom Brauhaus Zum Ldéwen dies fur Sie
Ubernehmen.

Ansprechpartner fur Sie sind:
Frau Leifer, Frau Christ, Frau Bendrich

Telefon 03601-4710 Fax: 471222
E-Mail: info@brauhaus-zum-loewen.de

Individuell bedeutet fur uns, z.B.:

e dass unser Kiuchenchef, Steffen Luhn, das Menu oder Buffet fiur
Ihren feierlichen Anlass, IThren Wiunschen und der Jahreszeit
entsprechend zusammenstellt

e dass Sie Ihren besonderen Tag in stilvoller Atmosphére geniel3en
konnen

e dass wir uns fur Sie um Blumen und Tischdekoration sowie um die
musikalische Unterhaltung kimmern, damit lhre Feier zum
unvergessenen Highlight wird.



Drei-Gang-Meni 1

Rinderkraftbruhe
mit Gemusejulienne und Krauternocken

* k%

,Braumeistersteak”
Schweinesteak mit einer Senf-Zwiebelkruste
auf glacierten Paprikagemduse
dazu herzhafte Bratkartoffeln

oder
Putensteak in Krauter-Eihulle

auf Tagliatelle an Gorgonzolarahmsauce
dazu einen Salat vom Buffet

* k%

Waldbeerenragout
mit VVanille-Eis

Euro 17,80



Drei-Gang-Menu 2

Zitronengras-Currysuppchen
mit Streifen vom Irischenraucherlachs

* k%

Victoriabarschfilet
auf frischem Gurkengemuse
mit Schmandsauce
und Butterkartoffeln

oder

Saltimbocca a la romana
Schweinemedaillons mit Salbei und Parmaschinken
auf Rahmsauce
dazu Broccoliréschen und Kartoffeln

* k%

Passionsfruchtcreme
auf Himbeerspiegel
und frisches Obst

Euro 22,10



Drei-Gang-Menu 3

Klare Tomatenkraftbriuhe
mit Griel3nocken

* k%

Schweinemedaillons mit Krauter-Frischkasehaube
auf Ratatouillegemuse
dazu Bandnudeln

oder
Nilbarschfilet mit Tomaten-Thymiankruste

auf Zitronengrassauce
und Basmatireis

* k%

Mousse au chocolate
auf Beerenragout

Preis 20,90



Drei-Gang-Menu 4

Kartoffelrahmsuppchen
mit knusprigen Baconchips

* k%

Thuringer Rostbratwurst
auf deftigem Sauerkraut
dazu servieren wir herzhafte Bratkartoffeln

oder

Spanferkelrollbraten
mit Bratenjus
an Wirsinggemause
dazu Thuringer-Kartoffelkloi3e

* k%

Creperdllchen
gefullt mit Schokoladensauce
dazu Erdbeer-Eis und VVanillesauce

Euro 15,60



Drei-Gang-Menu 5

Frischkase-Lauchsuppchen
mit lila Kartoffelchips

* k%

Hahnchenbrustfilet im Schinkenmantel
mit Sauce de Cassis
und Karotten- Buttergemuse
dazu Pommes Macaire

oder

Schweineruckensteak mit Zwiebel-Kartoffelkruste
auf Zuckerschoten und Tomatensauce

* k%

Champagnercreme
auf Orangenragout

Euro 20,40



Drei-Gang-Menu 6

Apfel-Meerrettichsuppe
mit Preiselbeersahne

**k*k

Gesottene Lammhaxe
an Speckbohnengemuse
und Schupfnudeln

oder
Rinderroulade

auf Apfelrotkohl
und Tharinger- Kartoffelkl6i3e

* k%

Apfelstrudel
mit Vanille-Eis

Euro 18,80



Drei-Gang-Menu 7

Broccolicremesuppchen
mit Krabben und gebackenen Kartoffelstroh

* k%

Rosa gebratener Lammrucken
an Thymianjus
dazu Bohnenbindchen und Herzoginkartoffeln

oder

Entenbrusttranchen auf Apfel-Zwiebelsauce
mit Balsamico und Honig
dazu Romanescoroschen
und Mandelballchen

**k*k

Duett
vom schwarzen und weilden Mouse au chocolate
auf Mango-Limettenspiegel

Euro 24,10



Drei-Gang-Menu 8

Lachscarpaccio
mit Limonen-Frischkase Marinade
und Salatbuquette

**k*k

Rosa gebratenes Lammkotlett aus der Krone
mit Ratatouillegemuse, Bohnen und Maisgemuse
dazu servieren wir lhnen Maispolenta

oder

Rinderfilet-Tranchen
auf Pfifferlingsrahm und Krauter- Gnocchis
dazu einen Salat vom Buffet

* k%

Himbeer- Joghurtterrine
mit Nougat-Parfait
an Pflaumen-Ingwerspiegel

Euro 24,90
ab funf Personen buchbar



Funf-Gang-Meni 1

Lachscarpaccio
mit Limonen-Ananasmarinade

* k%

Geflugelbollion
mit Krauternocken

**k*k

Crevettensalat mit Cocktailsauce
und mediterranen Tomatenbruschetta
gratiniert mit Mozarella

* k%

Kalbsriuckensteak mit Krauterbutter,
Sugar Snaps mit Pfifferling- Rahmsauce
und sautierten Rosmarin- Knoblauchkartoffelchen
oder
Victoriabarschfilet mit Wasabi- Preiselbeerkruste

auf Cocos- Chilisauce
und Basmatireis

* k%

Weillwein- Panna Cotta
auf Erdbeersalat

Euro 16,40
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Funf -Gang-Meni 2

Gebratene Putenstreifen
auf einer frischen Salatvariation
mit Balsamicodressing

* k%

Duett von roter und weil3er Tomatensuppe
mit gebratenen Ruccula

* k%

Rindercapaccio
mit Pesto, Krautern und Zwiebeln
dazu Ciabatta und Butter

* k%

Hahnchenbrust gefullt mit Spinat und Fetaké&se
an Geflugeljus und Rahmtagliatelle

oder
Schweinemedaillons im Parmesanmantel

auf Paprika- Tomatensuggo
und Herzoginkartoffeln

* k%

Creme Bralée

Euro 26,80
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Weihnachtsmeni 1

Waldpilzcremesuppchen
mit lila Kartoffelchips

Entenbrusttranchen
Wahlweise medium oder durch
auf Apfel-Zwiebelsauce
und Mandelballchen
dazu einen Salat vom Buffet

oder
Zarter Hirschbraten
auf Wacholderrahmsauce mit Preiselbeeren verfeinert

an Apfelrotkohl
und Thuringer-KartoffelkloR3en

Rotweinbirne
an Lebkuchenparfait und VVanillesauce

Euro 20,90€
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Weihnachtsmen( 2

Wildkraftbrihe
mit Krauternocken

Knusprig gebackene Gansekeule
auf Apfelrotkohl
und Thuringer-KartoffelkloR3en

oder

Edel-Wildragout

mit Pilzen und Preiselbeeren
dazu Nussspatzle

und einen Salat vom Buffet

* % %

Duett
von Marzipan und Passionsfruchtparfait
auf Orangenragout
und weilRer Mokkasahne

Euro 21,90



Brauer Buffet

Vorspeisen
kleine Raucherfischauswahl mit dreierlel Makrele, Raucherlachs
und Forellenfilets dazu Zitronenmayonaise

., Vitello Tonato*
Zartes Kalbsfleisch mit Thunfischsauce

Schinkenrdllchen ,, Lukullus® mit Spargelkopfen
|uftgetrockneter Serranoschinken an Melonenduett

Salate
Reichhaltige Salatbuffet Auswahl

Brot, Brétchen, Butter und ver schiedene Dips

Warme Speisen
Kanguru in Avocadorahm,

Putenmedaillons mit Ananas und Edamer gratiniert

Truthahnmedaillons mit Tomate - Mozarella Uberbacken
auf Paprika — Zucchinigemlse

Pangasiusfilet im Schinkenmantel an Cocos — Chilirahm,

Saltimbocca alla romana
Schweinefilet mit Par maschinken und Salbel

Reis, Kartoffelwedges, kleine Kl6M3e, Zwiebelkartoffeln, Pesto- Tagliatelle

Dessert
Latte Macchiato Creme, Mousse au chocol at
Bunte Kaseauswahl

22,90 Euro



Buffet , Zum L 6wen*

Vorspeisen
Gefligelauswahl
kalte Putenroulade mit Barlauch an Ananasdip,
ver schiedene kleine Hahnchenspielie,
Tranchen von der Poulardenbrust mit Waldpilzftllung,
knusprige“ Barbariente® mit Preiselbeer-Zwiebelchutney,
Serranoschinken an Honigmelone

Kleine Raucherfischauswanhl
mit dreierlel Makrelenfilet, RAucherlachs, Sorotten, Forellenfilet und Hellbuitt
dazu Sahnemerrettich, Senf-Dilldip und Preiselbeersahne

Carpaccio vom Rind mit Oliventl, Balsamico,
Zwiebeln und Krautern

Auswahl an Hausschlachte Wur st
mit Schmalz und Brot

kleines gemischtes Kéaseplatte

reichhaltiges Salatbuffet

warme Speisen
dreierlel Braten an Rosenkohl und Kartoffel aufl auf

Wildgoulasch mit Spatzle
5 Entenkeule mit Rotkohl und kleinen Kartoffel klo3en

Pangasiusfilet im Schinkenmantel mit Cocos —Chilisauce und Basmatireis
Dessert

Exotische Obstplatte in mundgerechten Stiicken

Euro 21,90
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Schlemmerbuffet

Vorspeisen
Schinkenrollchen Lukullus mit Spargel gefillt

Luftgetrockneter Serranoschinken an Honigmelone

Truthahnsteak mit Ananas und Edamer gratiniert

Putenmedaillons mit Tomate und Mozarella Uberbacken
Schwelnefilet auf Pfirsichfacher
Geflllte Eier mit Kaviar
Raucherfischauswahl von Heilbutt, Raucherlachs,
Sremellachs, Forellen und Makrelenfilet
Gefligel salat im Tomatenkdr bchen

Rinder carpaccio mit Pesto und Balsamico mariniert

Reichhaltiges Salatbuffet

Warme Gerichte
Schweineschnitzel auf Barlauch-Schmandsauce
dazu Kartoffelwedges
Truthahngeschnetzeltes mit WokgemUse
in Honig-Chilisauce mit griinen Bandnudeln
Zarter Braten aus der Schweinekeule
auf Wirsingbeet mit milden Meerrettichkl6l3en
Pangasiusfilet auf Kurkumasauce und Basmatireis

Dessertauswahl
Mousse au chocolat mit Sahne, Rote Gritze mit Vanillesauce
Exotischer Obstsalat, Créme Latte Macchiatto
Kaseauswahl mit Brot

Euro 23,20
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MUhlhauser Festtagsbuffet

Vorspeisen

Kleine Geflligelauswahl von Hahnchenspiefen,
gefillte Poulardenbrust, gratinierten Putenmedaillons
dazu Chilidip und Avocadocreme

Raucherfischauswahl von dreierlei Makrel enfilet,
R&aucherlachs und Heilbutt
dazu Sahnemeerrettich im Zitronenkorbchen

Geflllte Eier auf Remouladensauce

Reichhaltiges Salatbuffet

Warme Gerichte

Krustenbraten auf rotem Sauerkraut und Bratkartoffeln
Putengeschnetzeltes in Schinken-Sahnesauce mit Spatzie
Kleine Schwelnesteaks in Dijon — Senfsauce mit Kartoffel ecken
Tilapiafilet in Kase - Eihtlle
mit Tomatensauce und Basmatireis

Dessert
Himbeercreme mit Sahne
Cocosmousse mit Schokoladensauce
Bayrische Creme mit Waldfrlichten
Obstsalat

Euro 19,50
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Bauern Buffet

Auswahl an Thiringer Hausschlachtewur st
mit Schmalz und Gurken, Zwiebel garniert
dazu einen gemischten Brotkorb

***

Bunte Kaseauswahl
mit Trauben und Butter

* k%

Buntes Salatbuffet
mit hausgemachten Dressings

warme Speisen

Truthahngeschnetzeltes
mit Champignonrahm und Spatzle

* k%

Original Thuringer Rostbratwur st
mit Sauerkraut und Bratkartoffeln
* %%
Schwelneschnitzel in Zwiebel sauce
mit wirzigen Kartoffelecken
* %%
WEelsfilet in Eihille auf Gemisereis
und Krautersauce

Euro 15,90
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Buffet Hainich

kalte Vorspeisen
Auswahl an Raucherfischen
Raucherlachs mit Senf-Dill-Sauce,
Forélenfilets mit Preiselbeersahne

Inter nationales Kasebrett mit frischem Obst garniert
Parmaschinken mit Honigmelone

Carpaccio vom Rinderfilet
mariniert mit Pesto und Olivendl

mit Sahnemeerrettich geflillte Roastbeefrdllchen

Geflugelvariationen
Kleine Truthahnsteaks mit Ananas und Kéase Uberbacken
Kleine Truthahnsteaks
mit Mozarella und Tomate gratiniert

Salatbuffet mit hausgemachtem Dressings
Brot- und Broétchenauswahl, Butter

Warme Speisen
Entenbrusttranchen in milder Balsamicojus
mit Zwiebel- und Apfelspalten, dazu Herzoginkartoffeln

Schweinesteaks in Zwiebelrahm
mit gebackenen Kartoffelecken

Wildgoulasch in Wacholderrahm mit Butter spatzle

Putensteaks in Parmesaneihiille
auf Tomatensauce und bunten Nudeln

Putenbr uststreifen mit Wokgemtise
in Honig — Chilisauce

Desserts
Mousse au chocolat mit Sahnetupfern
Cocos- Mousse mit Nougatsauce
Orangen-Joghurtmousse mit Schokosauce
Bayrische Creme
Euro 24,80
pro Person
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Seite 1l

Vitalbuffet

Rinder carpaccio
an frischen Krauter und Zwiebeln mit Pesto

L uftgetrockneter Serrano-Schinken
an Honigmel onenschiffchen

Raucherfischauswahl
vom Heilbuitt, Irischen Raucherlachs
mit Wachholder geraucherte Forellenfilets,
Makrelenfilets und Butterfisch

Entenbrusttranchen mit Preiselbeer- Zwiebel konfit

Gefligelauswahl
Truthahnfiletsteaks gratiniert mit Tomaten und Mozarella
und Ananas Edamer
ver schieden marinierte Geflligel spief3e
Tranchen von der Poulardenbrust

Salate

Variation von ver schiedenen Blattsalaten mit hausgemachten Dressings
Tomaten- Fetakase- Salat, Kartoffelsalat mit Honig-Senf Marinade
Nudelsalat mit Gemise und milder Chilinote
Broccolilauchsalat mit Schmand mariniert
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Seite 2
warme Speisen

Saltimbocca alla romana
Schweinemedaillons in Salbei- Parma-Schinkenmantel
an milder Pfefferrahmsauce

***

Entenbrusttranchen

auf Apfel- Zwiebelsauce verfeinert mit Honig und Balsamico

* k%

Putensteaks in Parmesan- Knusper- Krauter mantel
auf Tomatensuggo

***

Angus Tafelspitz mit feiner Meerrettichsauce

***

Zanderfilet an Wei[3weinsauce
dazu Gelbwurzgemiisereis

* k%

Truthahnfiletgeschnetzeltes mit erlesenen Waldpilzen
In einer provenzalischen Rahmsauce

Beilagen

Mandel ballchen, Rosmarin-Knoblauch- Karttffelchen
Pesto- Tagliatelle, Butter- Gnocchis,
Kartoffellauchgratin,
Blumenkohl-Broccoli nach polnischer Art
mit Semmelbrdseln verfeinert

Dessert

Exotische Obstplatte
Mousse au chocolate mit Pflaumenragout
Himbeerjoghurtcreme
Cocos- Mousse mit Nougatsauce
Erlesenes Beerenragout mit Vanillesauce

Euro 29,90

21



